
Мы научим: 
- готовить ассортимент разнообразных кулинарных блюд и кондитерских изделий в новых, современных  условиях 
- использовать современные продукты питания с полноценным сохранением полезных свойств 
- организации  производства питания разнообразных категорий  
- основам поварского и кондитерского дела 
- 

    

                        - опыт работы в бригаде 4-5 лет  - саморазвитие
                                          - опыт работы в бригаде
               2-4 года - наставничество

- опыт работы в бригаде 5 лет.     - получение высшего
- обучение по - получение повышенного
специальности. разряда

карьерного 
продвижения

- высшее образование
- опыт работы мастером 2 года

за счет бюджетных - получение второй профессии
средств - поступление в ВУЗ

КАРЬЕРНАЯ КАРТА ВЫПУСКНИКА 
специальность 43.01.09 

Повар, кондитер

СТУДЕНТ 
16  лет 

КВАЛИФИЦИРОВАННЫЙ  
повар 
19 лет 

БРИГАДИР, 
ТЕХНОЛОГ 

24 года 

 ЗАМЕСТИТЕЛЬ НАЧАЛЬНИКА 
ОРГАНИЗАЦИИ 

26-28 лет

НАЧАЛЬНИК , РУКОВОДИТЕЛЬ 
ОРГАНИЗАЦИИ, 

ДИРЕКТОР ФИРМЫ 
30-32 года



- отсрочка от армии


